
STARTERS
ENSALADA CÉSAR
 Lechuga trocadero, pollo braseado, tomate cherry, lascas de parmesano dop,
 croutons, bits de bacon crujiente y salsa cÉsar casera.

Quesadilla rabo de toro
 Tortillas de trigo rellenas de mix de quesos fundidos y rabo de toro cocinado a baja
 temperatura, Decorada con guacamole casero, nata agria, pico de gallo y salsa gravy.

Alitas a la brasa
 4 jugosas alitas de pollo de corral XL cocinadas a baja temperatura y terminadas
 en el horno de leña Josper. Elígelas a la brasa, barbacoa hoisin o buffalo style (11).

TuÉtano MADURADO
 TuÉtano madurado a la brasa, mermelada casera de bacon y focaccia de MICHIGAN.

Cecina de angus 1, 3, 7
 CECINA PREMIUM DE BLACK ANGUS CON ALTO VETEADO.

Thick cut peppered bacon
 bacon natural EN CORTE GRUESO ahumado en manzano, cocinado a baja temperatura
 con bourbon y salpimentado. TODO ELLO CORONADO CON YEMA DE HUEVO Y CRUJIENTES.

Steak tartar
 PICAMOS A CUCHILLO LAS PARTES MÁS NOBLES DE LA VACA PARA HACER UNA COMBINACIÓN
 PERFECTA DE TEXTURAS Y SABORES.

13,90

7,50

22,00

22,00

18,00

14,00

10,90

PREMIUM BURGERS
TRUFFLED PORK
 patty de 180gr Black Angus USA Prime, queso cheddar BLANCO MADURADO, guanciale,
 yema de huevo a baja temperatura y crema de patata trufada.

TUÉTANO’S
 PATTY DE 180GR BLACK ANGUS USA PRIME, SALSA DE TOMATES BRASEADOS, QUESO CHEDDAR
 AHUMADO, TUÉTANO DE VACA MADURADO Y SALSA CÁRNICA ESPECIAL “TALLER DE CARNES”.

MIRROR-B
mejor hamburguesa de la c. valenciana 2023
 patty de 180gr Black Angus USA Prime, queso cheddar blanco madurado, rúcula frita,
 avellanas garrapiñadas, hojas de mostaza japonesa y salsa secreta Mirror Sauce con
 PIPARRAS DULCES. creada por el chef eduardo espejo.

EMMY-B
mejor hamburguesa de españa 2022
 patty de 180gr Black Angus USA Prime, queso cheddar ahumado, cebolla caramelizada
 casera, bacon bites, pepinillos encurtidos USA y salsa Koreana también casera.

HALL OF FAME BURGERS
13,90

14,90

14,90

14,90

1, 3, 7

1, 4, 6, 7, 9, 12

6, 9, 10, 11

1, 3, 6, 7, 8, 10

1, 3, 6, 8, 12

1, 3, 4, 6, 10

1, 3, 4, 6, 7, 8, 9, 10

1, 3, 4, 6, 7, 10, 12

1, 3, 6, 7, 8, 10, 11

1, 3, 6, 7, 8, 11

1

CON PAN BRIOCHE ARTESANAL

CON BERLINA CASERA CON GLASEADO MAPLE

+1,5€ +1,5€

Todas nuestras burgers se elaboran con 180 gramos de las 
partes más nobles de carne fresca de Black Angus USA Prime 
certIFIcada, con la máxima infiltración. Además, es seleccionada 
y picada a diario en nuestras cocinas. Todas ellas cocinadas 
al punto en nuestro horno de carbón Josper.



THE MYTICALS ONES
Pollo de campo al carbón
 Jugoso muslo-contramuslo de pollo de campo deshuesado y cocinado al horno
 de carbón de encina Josper.   

PORK RIBS
 Tierno costillar de cerdo duroc elaborado a baja temperatura. elige el glaseado
 en barbacoa jenkin’s 10  o jack daniel’s honey 1, 6.

Rib-eye black angus
 350g de la parte más noble del lomo alto. Si eres de entrecot, atrÉvete con el Rib Eye.

Short Rib black angus
 Jugoso costillar Black Angus USA Prime, cocinado 20 horas a baja temperatura
 y macerado en salsa bourbon. Acompañado de purÉ de patata trufado.

14,90

18,90

24,90

25,90

28,00

32,00

54,00 1kg

60,00

65,00

68,00

68,00

84,00

1kg

1kg

1kg

GUARNICIONES
PATATAS FRITAS EN 2 TIEMPOS
VERDURAS DE TEMPORADA
ENSALADA DE LECHUGAS VERDES Y CEBOLLA A LA VINAGRETA
BOWL DE MAC & CHEESE
MIX DE PATATAS RATte Y MAZORCAS BABY EN MANTEQUILLA de caraveruela
PARMENTIERE DE PATATA TRUFADA, guanciale curado Y SALSA DE HUEVO

4,50
5,50
6,00
6,00

3,00

Entrecôte vaca con hueso
 PERFECTO PARA LOS QUE NO LES GUSTA COMPARTIR. APROX. 400GR.

Solomillo con hueso
 CORTE EXCLUSIVO DEL SOLOMILLO EN EL QUE APROVECHAMOS LA PARTE DEL LOMO DONDE
 MANTENEMOS EL HUESO. APROX. 400GR.

Chuletón de vaca madurada 45 días
 CORTE SELECCIÓN PREMIUM DE VACA ALTO VETEADO.

Jarrete Beef Shank
 Jarrete de vaca gallega cocinado 24 horas a baja temperatura, bañado con la
 reducción de sus propios jugos al bourbon (alrededor de 3kg).

Tomahawk black angus 30 días
 Típico corte americano del chuletón en el que se mantiene el hueso de la costilla,
 generando la forma del hacha Tomahawk. Madurado 30 días en nuestra cámara
 Dry-Ager. Peso aprox. 1,4kg.

Cow boy STEAK
 Corte de carne proveniente de la quinta a la duodÉcima vertebra del costillar,
 que pulimos dejando únicamente el centro del lomo, la parte más selecta y LA PIEZA
 FAVORITA DE LOS vaqueros.

Porterhouse
 corte transversal del hueso en forma de T, quedando en un lado el lomo y en el
 otro el solomillo, fusión de texturas y sabores en su mismo corte.

ChuletA SELECCIÓN PREMIUM 90 días
 CHULETAS SELECCIONADAS POR NUESTRO EQUIPO TRAS DIVERSAS CATAS EN LAS CÁMARAS
 DRY-AGER MÁS VALORADAS DE LA PENÍNSULA. CARNES ÚNICAS.

CARNES

pide solo una pieza por 9,90€

6, 9, 10

1, 3, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 11

10

6, 7

7
1, 3, 4,
6,, 7, 8,
9, 14

1, 6 (por encargo)

1kg

5,00



Maduramos nuestras carnes con la téc-
nica DRY-AGED, lo que da como resultado 
una carne más sabrosa e intensa. Esta 
técnica de maduración en seco consiste 
en el reposo al que se somete la carne 
en ambientes de temperatura y humedad 
controladas durante un período pro-
longado de tiempo.

Nuestro slogan LOW & SLOW surge de la 
combinación de los métodos de cocina 
tradicionales con la cocina sous-vide. 
Dando lugar a cocciones a baja tempe-
ratura y prolongadas en el tiempo 
obteniendo una excelente jugosidad y 
sabores contundentes en el producto 
final que son rematados en brasa.

DRY-AGED LOW & SLOW

SOLOMILLOS DE POLLO EMPANADO*
 Jugosos solomillos de pollo con un rebozado suave y ligeramente fritos.

BURGER BLACK ANGUS CON QUESO*
 Burger de 100gr de Black Angus con queso cheddar americano.

*Acompañado de patatas fritas caseras.

8,90

8,90

HASTA NIÑOS/AS
DE 12 AÑOS.MENÚ INFANTIL

POSTRES
COOKIE-J
GALLETA TEMPLADA DE TRIPLE CHOCOLATE BELGA, SIROPE DE NUTELLA, DULCE DE LECHE
Y CORONADA CON CREMOSO HELADO DE NOUGAT. PERFECT TO SHARE! 

CHEESECAKE
NUESTRA VERSIÓN DE CHEESECAKE ARTESANAL. ACOMPÁÑALA CON MERMELADA DE FRAMBUESA,
CHOCOLATE BLANCO, NUTELLA, CREMA DE PISTACHO O DULCE DE LECHE.

KEY LIME PIE
RECETA DIRECTA DEL ESTADO DE FLORIDA con base de galleta CRUJIENTE y un relleno
cremoso de lima, todo ello CORONADO CON MERENGUE.

6,00

5,50

7,00

ALÉRGENOS
1 GLUTEN, 2 CRUSTÁCEOS, 3 HUEVO 4 PESCADO, 5 CACAHUETES, 6 SOJA, 7 LÁCTEOS, 8 FRUTOS CÁSCARA,
9 APIO, 10 MOSTAZA, 11 GRANOS SÉSAMO, 12 DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS, 13 ALTRAMUCES, 14 MOLUSCOS

1, 3, 4, 6, 7, 8, 10, 14

1, 3, 4, 7, 8, 10

1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

1, 3, 6, 7, 8, 11, 12




